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Svccedeva ormai qvasi- ogni benedefta sera: ;
-4 Dowarth si riempiva il boccale e, fra m soreo e faliro, raccontaya di
movo la sieasa, pazzesca sloria, circondalo da ayyenhirieri alle prime |
] armi d'-v lo m&rﬂﬂm con bor:d-e aperfe e sbavandi, occhi asselafi i
|~ e spade piv che hcide, inviolale, allacciale ol fianco. - :
Sedvlo ol mio {avol lo ascollayo, come ogni noHe senza particolare -
gli scaglioya conitro di quando in quando.
"4«_ il m"ledeﬁg fumo—era ovgee e Tt s IraHenevano dal fossire per fon |
royinare 1 gfe*-liu sorpresa..>> staya raccontando I'mie ricorrendo a quel
1 e fono “mislerioso” che cativrava cosi’ fando I'atenzione <&.ma Lvi
-4 sapeva.. [hbh si' che sapeydl-Un Drago sa sempre ivilo..>3
1 J’tkm _gh occhi ed il mio squardo si infranse di movo. con il ﬂ::-
bianco, freddo, eppsre bollente..
Ifﬂn erﬁ Ja prima vola che o wrﬂuwr. eppire da sempre mi rﬁm-fwa
' m'.' n.hb-:m-ure la_festa quasi swbilo e a fissare lo mia immagine riflessa
A ‘el ligrido dorafo che riempiva il boccale. =
hmr% diceya che lo aveya l:ﬂﬁ'l'l'ﬂfﬂf_.ﬁd"le lo aveva siregalo.. nelle
serale - rnglmri. gvelle 0 cvi. le sparava piv. grosse, diceya ﬂddlrﬂ"i‘urn
si erang ubriacali insieme fino a mm‘h il drago non era cnd‘;ﬁ: in i
_~somo; talmente beato che non era piv stalo possibile syegliark...
«apete, I draghi quando cacciano non 1i mostranc dove siamo geardandg,
| proprio per ingannarti.- no_addormeniali, eppire forse 1 slanno
| shdiando. Ty w.-d: il loro occhio bionco e credi che dorrmu ma mngar.
1i slamo fissando..>> =
~ Sv qyeslo il bun osle ayeya ragione. -
: -N: ri'lmvm di m a guardarky e wn-brivido freddo mi percorse la a-:hum
~ & la 7ana del Prago Fymante era. siala scayata nella dimora di Efestadraces,
- ‘ma ﬁapnrih non_se ['ern senfila di rimvovere 'anfico padrone da quel hc-gn
selivelle song ,mb'lm'r porianti.>> slaya dicendo
; ¢.ed e I1n ‘che le sorregge..>> -
1 _ ~Anche questa l'avevo gia' sentita mille volle e non solo io.
“Presfo la genle del hogo aveva preso a- swsswrrare che il giorno in cwi
_ Efesladracvs si fosse sveglialo e avesse smesso di abbracciare
q*uile colonne, la Tana sarebbe crollala svi swi ﬂcupﬂn‘h 2
[ gvardai inlorno e sorrisi. bkt
Forse  w giorno la 7ana sarebbe crollata davvero sulle foro feste,
ma gl ayyenlori avrebbero contimalo a bere birra come
ora, nonceranti fino n!ln fine,

\Fﬂrﬁe nessmo credeya- piv alle Ieggemk... :
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“F4 - La Maes, con la sva anfica tradizione nella-prodizione di

E llim;#h.sirmrdmr-a '%i deve ;Ilnﬁem;mge “con. cui
' ancora oggi gli artigiani la producono: yiene wlilzzalo

St © migliori e conferisce alla birra I'amaro-di wma yera Pils,
] I S con vit refrogveio mollo pulidle.

-p sla um-nﬂem'hcu fpr.'cmle di. questa lager chiara dal colore
: dorato, e quella di derivare da wn'atlenta selezione solo
L :._ T o d‘ﬂ'l Bmm_mwl;_-_zﬂh i_h'l Pi'qr' 'FH'IE‘. a -

- Léii_mm vlilizzatla perh prodzione ¢ demiﬂerﬂi#ﬂiqﬁ
-~ Boemia e dalla Moldayia, menire il lippolo e’ solo ed

~ _esclvsivamenle il “Daazer JaoZer , wo dei wppoli. piv’
pregiati che dona alla NQH tvile I'amaro di wa vera Pils.
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Tipologia: Pils Belga

J. Golore: ﬂlﬁ;‘chiurﬂ_ A0 T
i : - f-~:~ e
Gusto: Fretiato, leggermente
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l Acok 1,5% vol. >
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birra che risale al 1820, ha crealo wn'eccellente Pils classica.

~{vHora l'anfico sislema "a pavimenlo® che da origine ai malti

ol 300%, la maggior parde del maHo proviene ancora dalla
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1" Le birre biaache devono il loro tome

{ — == - cami bianche e formaggi -leggeri. -
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e alla natvrale forbidezza. 1I gvsto orienfalo all'acidvo e

l‘n&pﬂif“ﬂiﬂii&ﬁie. SON0 wﬁfﬁrﬁim--.di"qﬁﬁ#@'ﬁpﬂbﬁm =

~ La Brugs, ira le birre bianche, ' ma delle piv
tradzionali (la eva ricetla risale ol 1587) ed e prodotia
~ nella cifla’ medicevale belga di Bruges, in wa delle. pis
- - onfiche fabbriche di birra, la_Govden Boom. =
E" wa birra falla con frumenio fermentalo ed ha wa
 gradazione alcolica pari ol ¥.3" in yolme. -
Birra moHo rinfrescanfe e “dissefanie, dal guelo piilo &
_ secco, e caratlerezala a livelo olfattivo da_profumi
ok speziati, agnmali, fretali e di fevilo.
La Brugs e’ ideale da gvslare accompagnata a pesce
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Gvsto: Fretiato, spezialo -~ — 38
Alcok 4.9% vol. . = - |
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44"
" in commercio segwond le slesse anfiche ricetle tramandafe-

e birre d'abbazia ‘devono il nome ‘alla_lora_antichissima

 iradizione. Le radici di quesle birre vanno ricercale nel

&
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TiF.ﬂldﬂil!;: Ghiara tf::lpi:m ﬂmu{j;;, - m

Alcol: 6,7% vol.
Temperatura: 6-7G. .

medioeyo, quando i monaci, offre dlle normali aHivita’ di

comlemplazione & preghiera, dedicavan. parie -del loro- fempo

a fenere vive cerle iradizioni, fra o quella di prodwre
o=~ =="birra .con Je piv— anliche ricete.- == -
Le Brm@uqenumﬂ birre d'abbazia e prendono il nome
_ dall'abbazia norbertina di Grimbergen che le ha prodotie
per la prima yollo. Ancora ogai, le varie tipologie di birre
dai mdnaci

la Erﬁnbemm Blonde e wa birra chiara dal colore oro,
ad alfa fermenlazione e con wa_gradazione dlcolica del €,7%

“in Yokme. L'viilzzo deliorzo "Gatinais™ combinalo <con w

kppolo alamente sclezionals permeHe di ofenere wa birra:

~~ dal guslo doke-amaro, caratlerzzalo da w gielo

~ bilanciamenio fra maHo e frila. Ideale da gustare -
‘accompagnata a pesce; carne di maiale - e formaggi, lascia in
_ boccawm sapore londo e pieno.
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Le birre d'abbazia deyono il nome alla loro anfichissima
-~ iradeione. Le radici di “‘qvesie birre" vamo - ricercaie nel
medioeyo, quande i monaci, ofire alle normali altivita’ di
contemplazione e preghiera, dedicayano parie del loro empo.
a fenere yive cerle iradeion, ira i quella di prodwre la
. < birra oo le piv- onliche riceHe. “
B : _ Le brimbergen sono birre d'abbazia e prendono il nome : i
C1 - L1 7 _dallabbezia norbertina di Grimbergen che-le ha prodotie -
: 14 ~'per la prima yollo. AAncora oggi. le varie tipologie di birre
- i COMMErcic seguono lEd:im-.' anfiche ricetle iramandate
i i monac. - £

Y La Grimbergen Dowble e’ ima birra rossa dol cobre -

£ ambrado- corico, con riflessic ramali e rbino. e con- gradazione

~dlcglica di €,5% Vol. E-ollemia grazie alla miscelazione di-

~ diversi lipi di mallo e alla doppia fermenlazione che in_

i particolare- le conferiece wn colore ‘infengo e-w gvslo ampio.

~1i fermine Dowble si riferisce .ol processo di doppia
~ fermentazione cvi viene sotoposta. Particolarmente -adatfa

B - per i math di-carne.
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i Lﬂburmﬂubmﬂfmgﬂ mlngerd-mm,dopp-umﬂliu
- = prodotia a bassa. fermenfazione in Secazin, famosa per la
I 4 mfmurﬂmed“wmmwh .
11
J

.Hmhvemmiﬁmdgnhemhﬁo md‘lnin &
fragrante al pwlo di. mascherare I'elevala hlmaucﬂn i
5 Hrﬂﬁ:ﬂeumedemﬂnindulmirﬂmﬁhnﬁﬂe'-
~persisienie. Olalom Strong e wna delle amiche piv- fedeli
~ ma, al lempo siesso, fradirici dei “pb-viclims™: bwna da
- .mpu:znmduhﬂ.vngﬁdeemeEprﬂpmm
e dmeiudehpnmngm'mﬂi
aterzione - pero’, 1Fw~ndidinkmld-.e Slalom regala
& - ol fo fisico si inziano o sentire dopo w-po’ di-lempo e
mmmﬁnchefeﬂucﬁglummnheuﬂdl perso...
.,____.: _m.nﬂui‘me,ihelhem o
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Um _grandissima birra, W po’ difficile da Frovare « 2
: _' “pericolosa’.. cﬂnnlme m pm:erE WO, . -
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f . o= - 'siglo evperiore’, piv yicino agli dei.. . — - - { ST
1 1 I briganti lo drovans. w alleado che ki airla a ragionare meglio ¢ a F
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. perche’ eono briganti e basia.. &
Comoque Atfi Fhamno_condivieo al Javolo con qualomo e i swsewrra che -

mb*-l’p-de sia ﬁﬂ a coneymark complelamenie da eck... )
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\W!ereince bicnda), proclamate i nome del liquore che verra’ cehh

" Lunghi anni di esperienza...
Serrate balfaglie senza-quartiere..
Wmerﬁ&e‘fﬂ'hrmhiﬂhqw&du Mud:mﬁgn,duhpm*‘urn’n
chnlmm rﬂ"ﬂ'ﬁiﬁ sirafegica’, erano il bdNn s:he 5i pﬂ'in?n .

=l groppone.. :
Endwmmli’mnlnﬁﬁefwmmndiﬁmhnh :
ﬂMﬁﬂmﬁﬂcﬂudmmﬂdmiﬂmﬂﬂmneHmdem
3 " a non abbassare b squardo per primol
in questa betola.. in questa notle.. da queslo avyersario...
Nammmmﬂmd-wquiﬂ mmwwi-uneuﬁmgnl
Lu-aﬁ'mnm.

: ¢ la promes ”du-cia -:he*'r attendel
Un in boccale da Kro di birra in i si amega w infido bicchierino |
- di liqwre di yosira sceht fmimnmlmmmhmﬂwkﬂ
= Gcme si affronfay :
*Proclamale: ad” an voce la yoeira scella di birra {ENETW'E# ﬂ

— alinferno del boccale e_. provailela con wm amico...
: .che sia poi in grado di porfaryi a casal 2

El‘fﬂrqmai + I'rqmre (dile qualel)
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riammissione , wa rarita_difficile da rovare ed assaporare, ancora = |
bandila i mmerosi paesi. - . - - : 3
La Fata Verde ¢ w distillalo che nasce dallerba “Ardemisia absinthivm
" ed ha wa gradazione dlcolica di M. _ 5

1l guelo eetremamente amaro dell erba di aeserzio, viene forfemenie

moderajo dal anice e dallo zvechero con cvi Yiene seryilo. -/
1 rieviialo e wa delizia per il palalo, wincantalrice dei sensi,
" nfﬂﬁmn Tenlazicne a mela sirada ira leggenda

e reafa’.
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Bovcanier Dark (cl. 0,22)
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